
毎回好評の“ふくいそば打ち講座”が、今年とれたての「新そば」
を携えて開催！福井在来種ならではの豊かな香り・味を、五感で
お楽しみください。基本コースはふくい伝統の『一本棒・丸延し』で
打ちます。名人が丁寧に指導しますので、初めての方も安心して
ご参加ください。

そば打ち講座のお申込みは裏面をご覧ください

http://fukui-sobamatsuri.com/
▲「一本棒丸延し」の打ち方は、福井の
そばのおいしさを引き出す福井ならでは
の技法です。

東京・南青山で開催
12月24日(土)、25日(日)

【共催】 蕎麦Ｗｅｂ

【主催】 福井そばルネッサンス推進実行委員会

http://sobaweb.com/

会場 ふくい南青山２９１ 東京都港区南青山5丁目4-41

グラッセリア青山内


